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Temperaturkontrolliertes Tumblen 
 

Begriff:  Tumblen = Misch- und Bewegungsprozesse 

Anwendungen:  Stickstoffkühlung bei der Schinkenproduktion 

Problemstellung:  Misch- und Bewegungsprozesse (Tumblen) müssen meist unter einer bestimm-
ten Grenztemperatur durchgeführt werden. 

Die Beachtung des Faktors Temperatur in der Fleischtechnik und insbesondere 
bei der Kochschinken-Produktion ist sehr wichtig, damit eine Spitzenqualität des 
Endproduktes erzielt wird. 

Verfahren:  Mit diesem neuentwickelten Verfahren kann durch direkte Kühlung mit flüssi-
gem Stickstoff (LIN) der Tumble-Vorgang schnell, bequem und sicher im ge-
wünschten Temperaturbereich durchgeführt werden.  

So werden optimale Prozeßbedingungen geschaffen, automatisierbar und re-
produzierbar. Das Fleisch wird direkt mit Stickstoff gekühlt. 

Schema:  Die Skizze zeigt den schematischen Aufbau der Anlage: 

   

 

 

 

 

 

 

 

Steuerung:  Die Temperatur des Schinkens kann durch Temperaturmessung und eine Meß- 
und Regeleinheit beliebig eingestellt und somit optimal den jeweiligen Anforde-
rungen angepaßt werden. 

Umweltfreundlichkeit:  Aufgrund des inerten Charakters des Stickstoffs wird das Fleisch weder im 
Wasser/Fleisch-Faktor noch im Geschmack negativ beeinflußt. 

Zuverlässigkeit Versorgung:  Durch den Einsatz eines Stickstoff-Kaltvergasers vor Ort gewährleistet Rießner-
Gase die zuverlässige Versorgung der Anlage mit flüssigem Stickstoff. 

Zur Befüllung des Vorratstanks werden spezielle firmeneigene Flüssig-
Stickstoff-Tankfahrzeuge eingesetzt. 

Vorteile:  � Erzielung optimaler Kochschinken-Qualitäten durch stärkere Bindung; 

� Erzielung höherer Ausbeute durch vakuumfeste Ausführung; 

� kürzere Tumblerzeiten und weniger Fleischabrieb; 

� verbesserung der Farbhaltung; 

� Hemmung des Keimwachstums durch niedrige Temperaturen; 

� keinerlei chemische oder sensorische Veränderung des Fleisches; 

� keine Aufstellung des Tumbler im Kühlraum erforderlich; 

� unproblematische Dosierung und Verteilung des Kälteträgers; 

� Produktstandardisierung durch Automatisierung; 

� Nachrüstmöglichkeit vorhandener Tumbler; 

Beratung:  Für weitere Beratung stehen unsere Fachleute jederzeit zu Ihrer Verfügung. 
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